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今
冬
発
売
の“
熟
成
促
進
装
置
”と
は

熟
成
肉
が
た
っ
た
数
日
で
完
成
！？

来
年
１
月
、
新
た
な
「
食
品
熟
成
促
進
装
置
」
が
発
売
さ
れ
る
。

特
許
出
願
中
の
そ
の
装
置
は
、
た
と
え
ば
通
常
何
週
間
も
か
か
る
肉
の
熟
成
を

た
っ
た
数
日
で
実
現
す
る
と
い
う
。
は
た
し
て
そ
の
熟
成
具
合
は
？　

２
人
の
シ
ェ
フ
に
体
験
し
て
も
ら
い
、
か
つ
料
理
も
提
案
い
た
だ
く
。

　
ワ
イ
ン
セ
ラ
ー
の
よ
う
な
ス
マ
ー
ト
な
見
た
目

の「
エ
イ
ジ
ン
グ 

ブ
ー
ス
タ
ー
」。
四
国
電
力
グ

ル
ー
プ
の
四
国
計
測
工
業
㈱
は
、
自
社
で
有
す
る

マ
イ
ク
ロ
波
加
熱
技
術
と
計
測
制
御
技
術
を
生
か

し
、
食
材
の
熟
成
を
促
進
す
る
装
置
を
作
っ
た
。

今
回
は
、
こ
の
装
置
を
実
験
も
兼
ね
て
導
入
し
て

い
る
東
京
・
人
形
町
の「
焼
肉
に
く
が
と
う 

本
店
」

に
、「
ナ
ベ
ノ
︲
イ
ズ
ム
」渡
辺
雄
一
郎
氏
、「
瓢
亭
」

髙
橋
義
弘
氏
を
迎
え
、
熟
成
肉
を
試
食
、
体
感
し

て
も
ら
う
こ
と
に
。
同
社
事
業
開
発
部
の
久
保
和

重
氏
、
に
く
が
と
う
の
オ
ー
ナ
ー
・
三
浦 

剛
氏
、

そ
し
て
熟
成
肉
と
言
え
ば
こ
の
人
、
本
誌
で
も
お

な
じ
み
の〝
や
ま
け
ん
〟
こ
と
、
山
本
謙
治
氏
に
も

集
ま
っ
て
い
た
だ
い
た
。

　
　
　
　
　
　
　
　
＊

―
―
本
日
は
、
世
界
に
ま
だ
10
数
台
し
か
な
い
熟

成
促
進
装
置
と
、
そ
れ
を
使
っ
て
熟
成
さ
せ
た
肉

が
一
体
ど
ん
な
も
の
か
を
、
試
食
と
座
談
を
通
し

て
探
り
た
い
と
思
い
ま
す
。
早
速
で
す
が
、
ま
ず

は
装
置
を
ご
覧
い
た
だ
き
ま
し
ょ
う
。

渡
辺
　
へ
え
、意
外
に
コ
ン
パ
ク
ト
な
ん
で
す
ね
。

髙
橋
　
こ
の
中
が
全
部
、
熟
成
庫
な
ん
で
す
か
？

久
保
　
い
え
、
赤
い
枠
の
扉
が
付
い
た
上
段
が
熟

成
庫
で
、
下
段
は
普
通
の
冷
蔵
庫
と
同
じ
で
す
。

熟
成
庫
の
構
造
は
、
電
子
レ
ン
ジ
と
冷
蔵
庫
を
合

わ
せ
た
よ
う
な
も
の
、と
で
も
言
い
ま
し
ょ
う
か
。

渡
辺
　
電
子
レ
ン
ジ
？

久
保
　
肉
の
熟
成
と
は
酵
素
が
タ
ン
パ
ク
質
を
分

解
す
る
こ
と
で
、
温
度
を
上
げ
る
と
酵
素
の
活
性

が
促
進
さ
れ
ま
す
。
そ
こ
で
、
電
子
レ
ン
ジ
で
知

ら
れ
る
マ
イ
ク
ロ
波
を
あ
て
る
こ
と
で
肉
の
内
部

温
度
を
上
げ
ま
す
。
た
だ
し
表
面
温
度
が
上
が
る

と
雑
菌
の
繁
殖
や
腐
敗
が
進
む
の
で
、
表
面
を
冷

ココが特徴！

・表面は冷却しつつ、肉など食材の
  内部をマイクロ波でゆるやかに加熱

・その熱でタンパク質分解酵素を活性化
  させ、腐敗させることなく熟成促進

・微生物などが関与しないため、
  素材の持ち味がピュアに凝縮される

「焼肉にくがとう 本店」
の入り口脇に設置され
た「エイジング ブース
ター」。マシン上段の赤
い枠で囲われた扉の内
側が熟成促進装置とし
て機能し、下段は冷蔵
庫となっている。庫内
温度（＝表面の冷却温
度）、マイクロ波による
加熱温度、風量などの
設定ができ、これをパ
ネルに入力して熟成を
行なう。なおこのマシン
で使うマイクロ波は、通
常の電子レンジの 1/20
程度と小さな出力だ。
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